
Amanides 
Frescor i sabor en cada mos 

Amanida de la casa 9€ 
Barreja d’enciams, tomàquets, ceba tendra, olives verdes, 

pastanaga i tonyina. 

 

Amanida de ventresca 13€ 
Ventresca de tonyina amb tomàquet de Barbastro, ceba tendra i oli. 

 

Amanida de porros confitats amb cruixent de pernil 12€ 

 

ARROSSOS 
Arrossos tradicionals amb un toc únic 

Arròs de muntanya 15€ 
Arròs amb bolets, costelles de porc i verdures del camp. 

 

Arròs negre 18€ 
Arròs negre amb calamars, sèpia i allioli. 

 

Arròs del Senyoret 18€ 
Arròs de mariscs amb el peix del dia, gambes i sèpia. 

 

Fideuà 14€ 
Fideuà de sèpia y musclos, acompanyada d’allioli. 

 

peix del dia 
Lo millor del mar 

Peix del dia S/M 
Peix fresc del dia, acompanyat de verdures saltejades. 

 

Bacallà amb samfaina 13€ 
Bacallà confitat amb samfaina de verdures. 

 

Pop Bartical 25€ 
Tentacles de pop a la brasa amb oli de pebre vermell 

i sal marina. 



 

CARNS 
Sabors intensos de la nostra terra 

Cua de vaca 16€ 
Cua de vaca estofada amb salsa de vi negre i patates. 

 

Melós de vedella 18€ 
Vedella estofada amb ceba caramel·litzada i puré de patates. 

 

Entrecot amb guarnició 20€ 
Entrecot a la parrilla amb guarnició de verdures i patates. 

 

Cap i pota 12€ 
 
Peus de porc a la catalana 13€ 

 
 
 

 

BRASA 
Graellades de primera qualitat 

Botifarra blanca 12€ 
Botifarra blanca d’ Agramunt a la brasa amb patates 

o escalivada. 

 

Botifarra negra 12€ 
Botifarra negra a la brasa amb patates o escalivada. 

 

Secret de porc ibèric 11€ 
Secret ibèric a la brasa, tendre i sucós. 

 

Llangardaix de porc ibèric 11€ 
Llangardaix ibèric a la brasa, acompanyat d’amanida fresca. 



 

les nostres tapes 
Per a compartir, degustar i gaudir 

Braves 7€ 
Patates braves amb salsa picant i allioli. 

 

Calamarsons 10€ 
Calamarsons a l’andalusa. 

 

Croquetes Bartical 1,80€/ unitat 
 
Musclos 8€ 
Musclos al vapor amb llimona i julivert. 

 

Ous amb pernil 11€ 
Ous trencats amb pernil ibèric i patates fregides. 

 
 
 

 

COQUES 
Reinterpretacions de la cuina tradicional 

Coca Raquel 10€ 
Coca amb Roquefort, pernil y Emmental. 

 

Coca Popeye 9€ 
Coca amb espinacs, formatge de cabra i bacó. 

 

Coca d’escalivada amb anxoves 9€ 
Coca d’ escalivada amb anxoves i oli d’oliva verge. 

 

Coca d’escalivada amb botifarra 10€ 
Coca d’escalivada amb botifarra d’Agramunt. 



 

 
hamburgueses 
El clàssic amb un toc gourmet 

Hamburguesa de la casa 13€ 
Carn de vedella 100% amb formatge cheddar, bacó cruixent, 

ceba caramel·litzada, enciam i maionesa. 

 

Hamburguesa Beyond 15€ 
Hamburguesa vegana Beyond Meat amb alvocat, ceba 

morada, tomàquet i maionesa vegana. 

 
 

 

ASSORTIMENTS 
Delícies per a compartir 

Assortiment d’ibèrics 18€ 
Selecció d’embotits ibèrics: pernil, xoriço, salsitxó I llom. 

 

Assortiment de formatges 20€ 
Varietat de formatges curats i frescos, acompanyats 

de melmelada i fruits secs. 

 

 

Pasta del dia 8€ 

Canelons Rossini 16€ 



ELS NOSTRES ENTREPANS 
Calents 

Botifarra 7€ 

 
Bacó amb formatge GRAN: 5,50€ MITJA: 5€ 

Truita francesa GRAN: 5€ MITJA: 4,50€ 

Freds 

 

Tonyina GRAN: 5,50€ MITJA: 5€ 

Fuet GRAN: 5€ MITJA: 4,50€ 

Pernil GRAN: 5,50€ MITJA: 5€ 

Llonganissa ibèrica GRAN: 5,50€ MITJA: 5€ 

Xoriço ibèric GRAN: 5,50€ MITJA: 5€ 

 

 

ELS NOSTRES BIQUINIS 
Biquini clàssic 3,50€ 
Pernil i formatge. 

 

Biquini mallorquí 5€ 
Sobrassada, formatge i crema cabrales. 

 

Biquini brie 5€ 
Brie i pernil salat. 

 

Biquini trufat 5€ 
Salsa trufada, cansalada ibèrica i formatge. 



ELS NOSTRES postres 
Pastís de formatge 5€ 

Crema catalana 4,50€ 

Flam 4€ 

Mousse del dia 4,50€ 

Fruita del dia 2,50€ 

Els nostres gelats 4€ 


